
           Wochenmenü 

                  Bei Lebensmittelallergie und / oder -intoleranz: Bitte wenden Sie sich an die Mitarbeitenden           
 

Mittagshit: Spaghetti al olio (Knoblauch) mit Crevetten 

Abendhit: Frühlingsrollen mit Sweet Chili Sauce, kleiner Blattsalat  
Datum Mittagsmenü Vegetarisches 

Mittagsmenü, mit 
Tages-Suppe, 

-Salat, -Dessert 

Abendmenü 

Montag 
29.12.2025 
 
 
 

Grüner Lollo Salat 
Basler Mehlsuppe  
* 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 
(Peperoni, Champignon, Paprika, 

Essiggurken, Sauerrahm), Spätzli 

Tofu-Würfel 
Stroganoff (Peperoni, 

Champignon, Paprika, 
Essiggurken, Sauerrahm,) 

Spätzli  

Apfelstrudel mit Vanillesauce 
oder 

Café Complet mit Auswahl 
(Aufschnitt, Rohschinken, Luzerner 
Rahmkäse, würziger Maax) 

oder Maisbrei & Kompott 

Dienstag 
30.12.2025 

 
 

 

Randensalat mit Apfel 
Rindsbouillon Gemüsestreifen 
*  
Poulet-Geschnetzeltes an 
Kräutersauce,  
Reis, Romanesco  
* 

Glace mit Rahm 

Qourn-
Geschnetzeltes an 
Kräutersauce,  
Reis, Romanesco 
 

Rösti-Taschen gefüllt 
Champignon, kleiner Blattsalat  
oder 

Café Complet mit Auswahl  
oder 

Hirse Brei mit Banane & 
Kompott 

Mittwoch 
31.12.2025 
 
Silvester  

Junger Blattsalat  
Fenchelsuppe mit Samen 
* 

Waadtländer Saucisson mit 
Senf,  
Salzkartoffeln, Sauerkraut 
* 

Mandel-Creme 

Vegi-Wurst mit Senf,  
Salzkartoffeln, 
Sauerkraut 

Garnierter Landjäger (dünn 
aufgeschnitten) mit Körnerbrot  
oder 

Café Complet mit Auswahl  
oder Milchreis & Kompott  

Donnerstag 
01.01.2026 
 
Neujahr 

Gurkensalat mit Dill 
Gemüsebouillon mit Klösschen 
* 

Rindssauerbraten an Rotweinsauce, 
Rösti-Kroketten, grüne Bohnen 
* 

Champagner Mousse auf 
Schokoladen-Biskuit 

Tofu Braten an 
Rotweinsauce, 
Rösti-Kroketten, 
grüne Bohnen 

Gschwellti mit Käseauswahl 
(Greyerzer, Nuss-Käse, Walliser 
Käse, Kräuter-Philadelphia) 
oder 

Café Complet mit Auswahl 
(Fleischkäse, Salami, Brie, Emmentaler) 
oder Griessbrei & Kompott  

Freitag 
02.01.2026 
 
 

Chicorée Salat  
Blumenkohl-Cremesuppe  
* 

Regenbogen-Forellenfilet mit Haut, 
Café de Paris Sauce 
Roter Reis, Lauch a la Creme 
* 

Chiasamen-Cake mit Rüebli, Kürbis 
und einem Sauerrahm-Topping 

Quorn Schnitzel an 
Vegi Café de Paris 
Sauce, 
Roter Reis, Lauch a la 
Creme 
 

Birnen-Wähe (Kuchenteig, 
Milch-Rahm-Eier Gus) 
oder 

Café Complet mit Auswahl 
oder 

Haferbrei & Kompott  

Samstag 
03.01.2026 

Frisée 
Gemüse-Cremesuppe  
* 

Älpler Magronen (Kartoffeln, 
Magronen, Speckwürfeln, 
Käsesauce), Röstzwiebeln, 
Apfelmus 

Älpler Magronen 
(Kartoffeln, 
Magronen, 
Käsesauce), 
Röstzwiebeln, 
Apfelmus 

Hausgemachte Omelette mit 
Gemüse-Pilzragout 

oder  
Café Complet mit Auswahl  
oder 

Gerstenbrei & Kompott  
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Sonntag 
04.01.2026 
 
 
 

Roter Kabissalat  
Geflügelbouillon mit Käseschnitten 
* 

Kalbs- Pojarski an brauner 
Rahmsauce,  
Spiralen, Pfälzer-Rüebli  
* 

Süssmostcreme   

Gemüseschnitzel an 
brauner Rahmsauce,  
Spiralen, Pfälzer-
Rüebli 

Garnierte Thon-Salat mit Brötli 
oder 

Café Complet mit Auswahl 
oder 

Zwieback Brei & Kompott  

 
 
 
Allergene 
 
 
 
Unverträglichkeiten 
 
 
 
Deklaration  
 
Schwein:  Schweiz 
Poulet:   Schweiz 
Rind:   Schweiz 
Kalb:    Schweiz 
Lamm:   Österreich, Deutschland 
Wild:   Österreich, Neuseeland,  
Fisch:    Niederlande, Pazifik; Schweiz 
Crevetten:   Vietnam, Norwegen  
 


